
 

 

67. Tortelloni ai Porcini A,C,G 

       Nudeln gefüllt mit Ricotta und Spinat mit Steinpilzen in  

       Rahmsauce 

 14,50€ 

68. Tortelloni della casa A,C,G 

      Nudeln gefüllt mit Ricotta und Spinat, mit Champignons,  

      Speck, Cocktailtomaten und mit Käse überbacken 

12,50€ 

69. Lasagne A,C,G  10,50€ 

70. Cannelloni A,C,G 

      Nudelröllchen gefüllt mit Hackfleisch (Rind), mit Tomaten,  

      Steinpilzen, und Spinat, mit Käse überbacken 

 

14,50€ 

                      Fleischgerichte  

80. Cotoletta Milanese A,C 

      Schweineschnitzel „Wiener Art“     

14,50€ 

81. Cotoletta Cacciatore A,C,G 

       Schweineschnitzel in Jägersoße 

15,50€ 

82. Cotoletta Bolognese 1,3,A,C,G 

      Schweineschnitzel mit Fleischsoße, Schinken und Käse 

16,50€ 

83. Saltimbocca alla Romana A,1 

      Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in Weißwein 

24,50€ 

84. Scaloppina alla Madeira A,L 

      Kalbsmedaillons in Madeirasoße  

23,50€ 

85. Fegato di Vitello A  

      Kalbsleber mit Butter und Salbei  

 

21,50€ 

90. Lombata di Manzo ai Ferri 

      Argentinisches Rumpsteak vom Grill  

24,50€ 

91. Lombata Genovese 

      Argentinisches Rumpsteak mit roten Zwiebeln  

25,50€ 

92. Tagliata alla Rucola C,G,1 

      Argentinische Rumpsteakstreifen rosa gegrillt, mit Rucola und  

      Parmesansplitter 

26,50€ 

93. Lombata Madagascar G 

      Argentinisches Rumpsteak mit grüner Pfeffersoße 

 

25,50€ 

96. Cotoletta d’agnello ai Ferri   

     Lammkotlett vom Grill  

25,50€ 

Zu den Fleischgerichten gibt es als Beilagen Kartoffel und 

Gemüse 

Fischgerichte 

 

100. Salmone ai Ferri D 

      Lachsfilet vom Grill  

23,50€ 

101. Dorata alla Griglia D 

       Doradenfilet vom Grill mit frischen Kräutern und Olivenöl 

Zu den Fischgerichten gibt es als Beilagen Kartoffel und 

Gemüse 

 

Bei Umbestellungen mit Nudeln als Beilagen zu unseren 

Fisch- oder Fleischgerichten berechnen wir 4,00€ Aufpreis.  

  24,50€ 

  
A. Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen, Dinkel, Roggen, Gerste, Hafer, Kamut oder deren 

Hybridenstämme, sowie daraus gewonnene Erzeugnisse 
B. Krebstiere- und daraus gewonnene Erzeugnisse 
C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 
D. Fisch- und Fischerzeugnisse (außer Fischgelatine) 
E. Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 
F. Soja (-bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse 
G. Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) 
H. Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse, namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, 

Cashewnüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse 

I. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
J. Senf- und Senferzeugnisse 
K. Sesam-Samen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
L. Schwefeldioxid und Sulphite (in Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l als insgesamt 

vorhandenes SO2, die für verzehrfertige oder gemäß den Anweisungen des Herstellers in den 
ursprünglichen Zustand zurückgeführte Erzeugnisse zu berechnen sind) und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

M. Lupinen und daraus hergestellte Produkte 
N. Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse 
1= mit Konservierungsstoff, 2=mit Geschmacksverstärker, 
3=mit Antioxidationsmittel, 4=mit Farbstoff, 5=mit Phosphat, 6=mit Süßungsmitteln, 7=Koffeinhaltig, 

8=Chininhaltig, 9=geschwärzt, 10=enthält Phenylalaninquell 

 

  

  

  

     
 
  Ristorante   Trattoria     Il Ponte 

Ristorante Trattoria 

 
          

          

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

  

 

Salate  

Tel.: 06035/7069993            Friedberger Landstr. 2 

Il-ponte-florstadt@outlook.de  61197 Florstadt 

www.ilponteflorstadt.de    @ilponteflorstadt  

 

 

Öffnungszeiten:  

Di. – Do.:  12:00 bis 14:00 Uhr 

17:30 bis 22:00 Uhr 

Fr. : 17:30 bis 22:00 Uhr 

Sa. + So.: 12:00 bis 14:00 Uhr 

 17:30 bis 22:00 Uhr 

Freitagmittag geschlossen 

Montag Ruhetag 

 

 

  

Dienstags: Pizza-Tag TO-GO 

Jede Pizza der Speisekarte   

(ohne Änderungen)  

zum Mitnehmen    7,- € 

 



 

 

09. Beilagensalat3,4,C,I 

10. Insalata „mista della casa” 3,4,C,I 

      Mixsalat mit Tomaten, Gurken, Karotten, Dressing 

 3,50€ 

 6,50€ 

 

11. Insalata „Italia“ 1,3,4,C,G,I 

       Mixsalat mit Tomaten, Gurken,  Ei, Schinken, Käse, Dressing 

 9,50€ 

 

12. Insalata „Appia“ 4,B,D,L  

      Rucola, Feldsalat, Garnelen, Lachsstreifen, Cocktailtomaten,    

       Olivenöl, Balsamicoessig 

15,50€ 

 

13. Insalata „Quattro Stagioni“1,4,C,G,L 

      Mixsalat, Rucola, Feldsalat, Tomaten, Gurken,  

       Rumpsteakstreifen, Parmesan, Olivenöl, Balsamicoessig  

15,50€ 

 

Vorspeisen 

 

20. Scelta della Vetrina 

       Gemischte Vorspeisen 2,3,B,N, weitere bitte erfragen 

14,50€   

22. Bresaola „Il Ponte“ 1,3,C,G 

         Luftgetrocknetes Rinderfilet mit  Sellerie, Rucola,   

         Parmesan,Zitrone, Pinienkerne, Champignons, Olivenöl 

   13,50€ 

23. Carpaccio di Manzo (roh) 1,C,G,I 

      Hauchdünn geschnittenes Rinderfilet, mit Parmesan,  

        Olivenöl, Zitrone, Pinienkerne, Champignons und Sellerie 

   13,50€ 

24. Gamberetti e Porcini (warm) B,G,H 

        Garnelen, Steinpilze, Walnüsse und Pinienkerne in  

        Rahmsoße  

   15,50€ 

25. Duetto di Parma G,1 

      Büffelmozzarella mit Parmaschinken, Tomaten und Olivenöl 

   13,50€ 

27. Caprese G 

      Büffelmozzarella, Tomaten, Basilikum 

 

 

 

11,50€ 

Pizze (28cm ø)  

30. Margherita A,G 

      Tomatensoße, Käse 

7,00€ 

31. Salami 1,3,4,A,G 8,00€ 

32. Funghi A,G 

      Frische Champignons, Knoblauch 

8,50€ 

33. Speciale A,B,D,G 

      Frischer Lachs, Gamberetti,  Knoblauch   

   13,50€ 

34. Capricciosa 1,3,4,9,A,G 

   Salami, Hinterschinken, Zwiebeln, Paprika, schwarze Oliven,  

      Champignons 

   11,50€ 

35. Toscana 1,3,4,A,G 

      Salami, Hinterschinken, Zwiebeln, Peperoniwurst    

   10,50€ 

 36. Hawaii 1,3,A,G 

       Hinterschinken, Ananas 

   9,50€ 

37. Parma 1,A,C,G 

      Mozzarella, Parmaschinken, Parmesansplitter, Rucola 

12,50€ 

38. Vegetariana A,G 

      mit frischem Gemüse 

10,50€ 

39. Il Ponte A,C,G,1 

      Mozzarella, Steinpilze, Parmesansplitter, Rucola 

12,50€ 

40. Franco A,C,G,1   (scharf) 

      Mozzarella, Cocktailtomaten, Parmesansplitter, Rucola  

11,50€ 

41. Calzone 1,3,4,A,G 

     Pizzatasche mit Salami, Hinterschinken, frische Champignons    

9,50€  

42. Caterina A,G 

      Mozzarella, Tomatenscheiben, Basilikum 

10,50€ 

43. Marinara A,B,G,N 

      Meeresfrüchte, Knoblauch  

 

12,50€ 

 

 

 

Pasta  

50. Spaghetti Pomodoro A 

        Spaghetti in Tomatensoße mit Basilikum 

9,50€ 

51. Spaghetti Bolognese A 10,50€ 

52. Spaghetti Calabrese A,9   (scharf) 

      Mit Sardellenfilet, Cocktailtomaten, Kapern, Knoblauch,   

       Oliven, Tomatensoße  

10,50€ 

53. Spaghetti Carbonara A,C,1,3 (italienische Art) 

       Ei, Speck, Olivenöl 

10,50€ 

54. Spaghetti Italia A    (scharf) 

       Mit Peperoni, Knoblauch, Olivenöl   

10,50€ 

55. Spaghetti al Pesto GenoveseA,C,G,H 

       mit Knoblauch in Basilikum-Pestosoße 

10,50€ 

56. Spaghetti Scoglio A,B,N 

       mit Meeresfrüchten in leichter Tomatensoße 

14,50€ 

 57. Penne dello Chef A     (scharf) 

        mit argentinischen Rindfleischspitzen, in Tomatensoße 

14,50€ 

58. Tortellini alla Panna A,C,G 

      Tortellini mit Fleischfüllung in Schinken-Sahne-Soße 

 11,50€ 

61. Tagliatelle ai Porcini A,C,G 

       Bandnudel mit Steinpilzen in Rahmsoße 

 14,50€ 

62. Tagliatelle al Salmone A,C,D,G 

       Bandnudel mit frischem Lachs in Sahnesoße 

15,50€ 

64. Tagliatelle Vegetaria A,C 

       Mit Gemüse, Knoblauch, Tomatensoße  

12,50€ 

65. Gnocchi Gorgonzola A,G 11,50€ 

  

 

Extras:  

Je nach Art der Extrabeilage berechnen wir zwischen 0,50€ und 3,50€.  
Änderungen und Irrtümer vorbehalten. Stand März 2024 


